
 



 

令和 ４年 ４月  第三期中期経営計画を策定する 

令和 ５年 ４月 

チームワークを発揮し、感謝の気持ちをもって行動します。 



 

●献立講習・パン実技等の講習会 

●水稲栽培用のもみ種配布 

 



 

コッペパンを基本に黒糖パン・おさつパ

ン・うずまきパンやメロンパンなど約 40

種類のバリエーションに富んだパンを供

給しています 



 

地場産物の食材を使用した市町村オリジナルコロッケを供給しています 



 

給食会では、供給する学校給食用物資の安全性や良質な品質の確保のた

め、食品の成分規格・残留農薬・重金属・放射性物質などのさまざまな検査

項目について検査を公的検査機関等に依頼し、行っています。 

（食品成分、O157、黄色ブドウ球菌、サルモネラ菌等食中毒菌） 

パン及び炊飯工場については、給食会で選定基準を定め学校給食指定工場として選定し 

ており、関係市町村・学校の同行のもと年 1年以上立入調査を実施し、HACCP に沿った 

衛生管理に基づき適切に管理が行えているか、などの調査を実施して必要な指導を行っ 

ています。 



 

 児童・生徒が献立作成等を通して、食への関心を

高め、さらに食生活向上や健康増進にもつながるこ

とを主たる目的として実施しています。また、応募

作品を審査し、優秀作品の表彰を行っています。 

【献立コンテスト】 

小学５、６年生を対象にテーマ

に沿った学校給食献立を募集し

ています。 

【フォトコンテスト】 

  中学生を対象にテーマに沿っ

た献立写真（フォト）を募集して

います。 

バケツ稲づくり籾だね配布 

   米作りを体験することにより、生産者の苦

労を知り、食に対する感謝の心を育てる事を主

たる目的として、実際に給食で食べている銘

柄のお米を産地ＪＡの協力を得て、希望があ

った市町村教育委員会、学校へバケツ稲づくり

のためのもみ種の配布を行っています。 

 学校給食を活用 

し、チーム学校で 

行う食に関する指 

導を推進するため 

管理職、一般教諭 

栄養教諭の方に対して、専門の講師によるセミナー

を大阪府教育委員会と大阪府学校栄養士協議会との

共催で開催しています。 

主な講習会  

学校給食パン実技講習会・学校給食献立講習会 



 

 

 

「YouTube では、食育に役立つ動画を配信中!!」 

／ ＹｏｕＴｕｂｅ 

総務食育推進課 TEL06-6942-3840 FAX06-6942-4777 

物 資 企 画 課 TEL06-6942-3838 FAX06-6942-0400 
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